Beverage Treatment Products

Hefen&hrstoff
Bio Yeast Cell Walls

Technisches Datenblatt

Heferindenzubereitung fir die Bio-Wein Bereitung

Bio Yeast Cell Walls Hefenahrstoff ist ein 100 %
organisches Nahrstoffpraparat aus
Hefezellwénden. Bio Yeast Cell Walls Hefendhrstoff
kann im Géransatz sowie bei Garstockungen
eingesetzt werden. Der bio-zertifizierte
Hefenahrstoff enthalt wichtige bioverfligbare
Mineralstoffe, Spurenelemente und essentielle
Vitamine und verhilft garhemmende Stoffe zu
binden um die alkoholischen Garung zu férdern.

Die spezifischen Vorziige von Bio Yeast Cell Walls
Hefen&hrstoff:

- 100 % organisches, bio-zertifiziertes
Hefenahrstoffpraparat

- Verwendung im Garansatz mdoglich

- Selektive Adsorptionswirkung von garhemmenden
Fetts&uren und Toxinen

- Forderung des Rebsortenbukett

Anwendung und Dosage

Die maximale Anwendungsmenge von

Bio Yeast Cell Walls Hefenahrstoff betragt laut
Verordnung (EU) 606/2009 40 g/hl. Bei héherer
Dosage werden die Grenzwerte fiir Hefezellwand-
bestandteile Uberschritten.

Bio Yeast Cell Walls Hefenahrstoff kann fur folgende
Produktionsschritte eingesetzt werden:

A: Zugabe zum Hefeansatz:

- Dosage: 20 — 30 g/hl ; in 10-facher Menge
Wasser I6sen und anschlieRend die
Reinzuchthefe zugeben und rehydrieren

B: Zugabe nach 2/3 der Garung bei Garstockungen
durch garhemmende Fettsduren (C10-C14)

- Dosage: 20 — 30 g/hl ; in 10-facher Menge
Wasser I6sen bevor Zugabe in den garenden
Wein

C: Zugabe in den Jungwein zur Férderung des
Rebsortenbuketts

- Dosage: 10 — 20 g/hl ohne Auflésen direkte
Zugabe in den Jungwein
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Produkteigenschaften / Wirkung

Der Zusatz zum Hefeansatz verhilft das der
eingesetzte Reinzuchthefestamm mit essentiellen
Mineralstoffen und Spurenelementen versorgt wird, so
dass eine reintdnige Gérung erfolgt.

Ein weiterer Vorteil von Bio Yeast Cell Walls
Hefenahrstoff ist die adsorptive Wirkung auf
garhemmende Stoffe. Garstockungen kdnnten durch
Fettsdure mittlere Kettenlange (C10-C14) verursacht
werden. Weitere girhemmende Stoffe kbnnen
naturliche Toxine von faulnisbelastenden Trauben
sein. Bio Yeast Cell Walls Hefendhrstoff verhilft die
garhemmenden Stoffe zu adsorbieren und somit die
Garstockung zu beheben.

Die Zugabe zum Jungwein verhilft durch das
Rebsortenbukett zu steigern und im spéateren Verlauf
des Weinausbaus zu stabilisieren.

Bio Yeast Cell Walls Hefenahrstoff ist eine spezielle
bio-zertifizierte Hefezellwandzubereitung gemanR Nr. 15
Anhang | A der ,Oenologie -VO (EG) Nr. 606/2009"
und entspricht den Kriterien der Verordnung (EG)
203/2012 fur Biowein.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméafRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdénnen.

Lagerung

Bio Yeast Cell Walls Hefenéhrstoff kann in
unbeschédigter Verpackung bei 10 °C drei Jahre
gelagert werden. Fur kurze Zeit kann die Lagerung
auch bei 20 °C erfolgen. Anbruchpackungen sind
umgehend aufzubrauchen.



Lieferformen

Bio Yeast Cell Walls Hefenahrstoff hat die Artikel-

nummer 96.064 und wird in folgender Verpackungs-

einheit geliefert:

1 kg
10 x 1 kg

Geprifte Qualitat

Aluminium-Verbundfolie Packung
Aluminium-Verbundfolie Packung
im Karton

Bio Yeast Cell Walls Hefen&dhrstoff wird wahrend des
Herstellungsprozesses laufend auf gleichméaRig hohe

Produktgtite Gberpruft.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wahrend der Endverpackung.

,Bio Yeast Cell Walls” ist eine Marke von Lallemand

Inc.
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Fur weitere Informationen 5 2.4.8D.§
kontaktieren Sie uns per E-Mail 12-2016
unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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