Beverage Treatment Products

Reinvergarung
SIHA VARIOFERM®

Saccharomyces Cerevisiae

SIHA VARIOFERM Hefe ist eine hochaktive
Trockenhefekombination aus Saccharomyces
cerevisiae D4, SF8 und U17 zur sicheren und
reintdonigen Vergarung bei der Weinbereitung. Die
Hefestamme wurden speziell fir die Anwendung in
Kombination nach allen oenologisch wichtigen
Kriterien (moderate Garung; hohe Dominanz tber
die Spontanflora; geringe Schaumbildung; rasche
Sedimentation) selektioniert. Dadurch erhalt das
Lesegut mehr Einfluss auf den Anteil der gérungs-
fihrenden Hefestamme. SIHA VARIOFERM Hefe
sichert mehr Variation und naturliche Vielfalt und
bietet gleichzeitig die volle Sicherheit von Trocken-
reinzuchthefen.

Die spezifischen Vorziige von SIHA VARIOFERM
Hefe:

- Volle Sicherheit von Trockenreinzuchthefen

- Perfekte wechselseitige Ergédnzung der positiven
Eigenschaften von drei speziell selektionierten
Hefestammen

- Uberlasst dem Most, welche Stamme mit welchen
Anteilen die Gérung fuhren

- Mehr Variation und natirliche Vielfalt bei der
Weinbereitung

Anwendung

Die Moste missen frihzeitig mit SIHA VARIOFERM
Hefe beimpft werden. Langere Standzeiten begiin-
stigen die unkontrollierte Vermehrung wilder Hefen und
unerwunschter Bakterien.

Dosageempfehlung (Richtwert): 20 g/hl

Dieser Richtwert sollte den individuellen Bedingungen
(Gesundheit des Lesegutes, Temperatur, Fungizid-
rickstande, Gebindegréf3en usw.) angepasst werden.

Der Gérbereich von SIHA VARIOFERM Hefe liegt
zwischen 10 und 35 °C, am besten zwischen 18 und
22 °C. Bei groRen Gebinden sollte fir ausreichende
Kihlung gesorgt sein.

SIHA VARIOFERM Hefe wird idealerweise in die
10fache Menge einer Saft/Wassermischung von

20 — 30 °C eingerihrt und nach ca. 10 Minuten und
erneutem Durchrithren zum Most gegeben. Ein-
mischen ist Uberflissig, wenn der Most auf den
Hefeansatz gepumpt wird.
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Technisches Datenblatt

SIHA VARIOFERM Hefe kann auch ohne Suspen-
dierung direkt dem Most zugegeben werden. Die
Angarzeit verlangert sich dadurch nur um wenige
Stunden.

Um dennoch eine schnelle Angarung zu gewahr-
leisten, sollte die Hefemenge um ca. 20 % erhéht
werden.

Die Zugabe von 40 g/hl SIHA® PROFERM® Plus
kombinierter Hefendhrstoff (einer speziellen
Heferinden/Hefenahrstoff-Kombination zur Vermeidung
von Garstdrungen) schafft noch giinstigere Gar- und
Stoffwechselbedingungen fiir die Hefe. Vor allem bei
hoch vorgeklarten Mosten und bei Verdacht auf Spritz-
mittelriickstédnde hat sich der vorbeugende Zusatz von
SIHA PROFERM Plus kombinierter Hefenéhrstoff
bestens bewabhrt.

Produkteigenschaften

Die in SIHA VARIOFERM Hefe verwendeten Hefe-
stdmme wurden speziell im Hinblick auf die Anwen-
dung in Kombination selektioniert. Sie zeichnen sich
samtlich durch einen sauberen Stoffwechsel aus und
erzeugen kaum unerwiinschte Garnebenprodukte, wie
SO3, H2S, Acetaldehyd, Brenztraubenséure (Pyruvat),
a-Ketoglutarsaure, flichtige Saure und Ester. Damit
werden Geschmacksbeeinflussungen durch géarungs-
bedingte Fehlténe nahezu ausgeschlossen.

SIHA VARIOFERM Hefe kann bis 16 Vol.-% Alkohol
produzieren. Die praktische Alkoholausbeute betragt
ca. 47 % des zu vergarenden Zuckers. Je kg Zucker-
umsatz werden ca. 546 kJ (130 kcal) Warme freige-
setzt.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit enthehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdénnen.



Lagerung

SIHA VARIOFERM Hefe wird unter Schutzgas in
gasdichter Aluminium-Verbundfolie verpackt. Da die
Verpackung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit
leicht zu kontrollieren.

SIHA VARIOFERM Hefe kann in unbeschéadigter
Verpackung bei 4 — 10 °C vier Jahre gelagert werden.
Fir kurze Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C
erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferformen

SIHA VARIOFERM Hefe hat die Artikelnummer 93.100
und wird in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

5009 Aluminium-Verbundfolie Blockpack
20 x500 g Aluminium-Verbundfolie Blockpack im
Karton

Gepriifte Qualitéat

SIHA VARIOFERM Hefe wird wahrend des Herstel-
lungsprozesses regelmafig auf gleichmafig hohe
Produktgtite Uberpruft.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wéahrend der Endverpackung.
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Fur weitere Informationen 6o 2D3I(EJ
kontaktieren Sie uns per E-Mail 12-2016

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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