SM102

(Fermiblanc Arom)

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# SM102 - VALIDATION OENOBRANDS
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Q ANWENDUNG

Fermivin® SM102 ist eine Hefe fUr WeiBweine mit
floralen Aromen (Ginster, Akazien, WeiBdorn, etc.).
Sie produziert hochgradige Weine mit Restzucker
und ist sehr gut fUr die Herstellung von Obst- und
Fruchtmaischen fur die Destillation geeignet.

Sie kann den Beginn des biologischen
Saureabbaus verzégern.

&5  WISSENSCHAFT UND
Qo TECHNIK

Fermivin SM102 untersttzt die Synthese von
Fetts@iure-Ehtylestern (vor allem Ethylcaproat und
Ethyllaurat), die fUr Fruchtaromen und runde Weine
und Branntweine sorgen. Fermivin SM102 produziert
besonders wenig hdhere Alkohole.

| Ethyllaurat
| Ethylcaproat
I Weitere Feffsdure-Ethylester
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Fermivin SM102 Referenzstamm

Fettsdure-Ethylester in Branntweinen, die mit Fermivin
SM102 vergoren wurden, verglichen mit dem
Referenzstamm der Kellerei (Cognac - Frankreich).

? VERKOSTUNG

Sehr feine, florale und ausgewogene WeiBweine.

() EXPERTENMEINUNG

« Floral, reichhaltig, fruchtig, sehr sauber, vollmundig,
duftintensiv, efc. »

Beschreibungen der Verkoster des BNIC (Bureau
National Interprofessionnel du Cognac), Cognac,
Frankreich.
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GARUNGSKINETIK

16-22 °C

Standard
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CHARAKTERISTIKA
S0,-Bildung <10mg/
Glycerin-Bildung 6-79/
Produktion fliichtiger Sdure <0,15¢/l
Produktion von Acetaldehyd <20 mg/l
H,S-Bildung Gering
Killer-Fakior Killer

P GESCHICHTE UND
PRODUKTENTWICKLUNG

Der Stamm SM102 wurde in der Cognac-Region
(Frankreich) selektioniert und von OENOBRANDS
validiert. Er wird seit 1989 vertrieben.

=" DOSAGE UND VERPACKUNG

Fermivin SM102 enthdlt mehr als 10 Milliarden
getrocknete Hefezellen pro Gramm.
Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 500 g.

Dicht verschlossen in der Originalverpackung,
kuhl (5 bis 15 °C) und trocken lagern.
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