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MT48

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 4882 - SELEKTION IFV FRANKREICH - CIVB BORDEAUX

FUR FRUCHTIGE UND WURZIGE ROTWEINE

Q ANWENDUNG

Fermivin® MT48 liefert runde und ausdrucksstarke
Weine mit weichen Tanninen und komplexen
Aromen.

Sie eignet sich fUr Weine mit kurzer Ausbauzeit,
zwischen 6 und 12 Monaten.

In Kombination mit dem Maischeenzym Rapidase®
Extra Color verbessert sie die Phenolextrakfion.

&  WISSENSCHAFT UND
:Z TECHNIK

Fermivin MT48 bildet groBe Mengen an Glycerin, so
dass die Weine als weicher im Abgang empfunden
werden.

Gdrverhalten

Glycerin-Bildung

Produkfion fliichtiger Farbe
Phenole
Index der gesamten
Polyphenole Adstringenz

Ergebnis der drei Testreihen, die vom IFV von Bordeaux
mit den Rebsorten Merlot und Cabernet durchgefiihrt
wurden.

? VERKOSTUNG

Feine und elegante Weine dhnlich dem Bordeaux.
Noten von Kirsche, Himbeere, Brombeere, Pflaume
und GewduUrzen.

() EXPERTENMEINUNG

« Die Weine sind intensiver im Duft und komplexer
als bei anderen Hefestémmen. Weich im
Geschmack, von durchschnittlicher Struktur und
mit Gewdrznoten. »

Verkoster IFV Bordeaux, Frankreich,

die 8 Hefesttmme verglichen, die normalerweise
fiir die gleichen Rebsorten verwendet werden.
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CHARAKTERISTIKA
S0,-Bildung <10 mg/l
Glycerin-Bildung 8-10g/
Produktion fltichtiger Sdure <0,2¢/
Produktion von Acefaldehyd <25 mg/l
H,S-Bildung Gering
Produktion von Vinylphenolen  Nicht nachweisbar (POF -)
Killer-Faktor Neutral

GESCHICHTE UND
PRODUKTENTWICKLUNG

Der Stamm 4882 wurde im Bordeaux (Frankreich)
vom IFV (Institut Francais de la Vigne et du

Vin) in Zusammenarbeit mit dem CIVB (Consell
Interprofessionnel du Vin de Bordeaux) selektioniert
und validiert.

r

="' DOSAGE UND VERPACKUNG

Fermivin MT48 enthdlt mehr als 10 Milliarden
getrocknete Hefezellen pro Gramm.

Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 500 g und in 10 kg.
Dicht verschlossen in der Originalverpackung,

kuhl (6 bis 15 °C) und tfrocken lagern.
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