Beverage Treatment Products

Reinvergarung
uvaferm®BC

Saccharomyces Bayanus Stamm 877

uvaferm BC Hefe, selektioniert vom Institut Pasteur
Paris No. I-877, wird weltweit fur die
verschiedensten schwierigen Garbedingungen mit
Erfolg eingesetzt. Fir Sekt und Schaumweine mit
»Sehr wenig“ Charakter wird die Sektgarung ,,Prise
de mousse*“ bevorzugt mit uvaferm BC Hefe
durchgefihrt.

Die spezifischen Vorzige von uvaferm BC Hefe:
- Rascher Géarbeginn und schneller Garverlauf

- Alkoholtoleranz bis 21 Vol.-%. (bei optimaler
Erndhrung mit SIHA PROFERM® Plus
kombiniertem Hefenahrstoff)

- Geringe Bildung von flichtiger Saure
- Extrem geringere Bildung von héheren Alkoholen

- Sehr gute Garaktivitat

Anwendung

uvaferm BC Hefe eignet sich besonders zur Behebung
von Gérstockungen und fiir die Sektbereitung. Bei der
Lagerung der Sekte auf der Hefe setzt nach

10 — 12 Monaten die Hefeautolyse verstarkt ein und
intensiviert positiv, besonders bei den Burgunder-
rebsorten und Sekten aus sidlichen Regionen, das
Fruchtaroma.

Die folgenden Einsatzmengen stellen Richtwerte dar,
die je nach Voraussetzungen des Garguts, wie
Gesundheit, Temperatur, Gebindegréf3en, Méglichkeit
der Temperaturkontrolle und -regelung, entsprechend
angepasst werden sollten. Generell sollten bei
niedrigeren Gartemperaturen hohere Dosagemengen
eingesetzt.

Einsatzzweck Anwendungsmenge g/hl bei

normalen schwierigen

Géarbedingungen

Wei3weinmaische 15-20 20-30
Tankgéarung, 20-30 20-40
Schaumweine

Bei Garstockungen 20 -50
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Technisches Datenblatt

Zur Erzielung einer optimalen Verteilung empfiehlt
Eaton folgende Arbeitsweise:

Die abgewogene Hefemenge in einem Gefal in die
etwa 5 — 10fache Menge an Most/Wassergemisch von
ca. 37 °C einrthren.

Bis zur vollig klumpenfreien Verteilung der Hefe
weiterrihren und dann 15 Minuten quellen lassen.
Dabei schaumt die Hefe auf.

Dieser Ansatz enthalt nun hochaktive Hefezellen und
kann sofort oder nach kurzer Standzeit zur Beimpfung
verwendet werden.

Der Garbereich liegt zwischen 14 und 34 °C, wobei die
optimale Gérleistung bei Temperaturen zwischen 15
und 30 °C erreicht wird. Bei groRen Géargebinden sollte
fur eine ausreichende Kuhlung gesorgt sein.

Sicherheit

Bei bestimmungsgemaliem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit enthehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

uvaferm BC Hefe wird unter Schutzgas in luftdichte
Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Da die Ver-
packung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit
leicht zu kontrollieren.

uvaferm BC Hefe kann in unbeschadigter Verpackung
bei 4 — 10 °C vier Jahre gelagert werden. Fir kurze
Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferformen

uvaferm BC Hefe hat die Artikelnummer 93.203 und
wird in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

500 g Aluminium-Verbundfolie Blockpack
20 x5009g Aluminium-Verbundfolie Blockpack im
Karton



Gepriifte Qualitat

uvaferm BC Hefe wird von Lallemand Inc. produziert
und wahrend des Herstellungsprozesses regelmafig
auf gleichmanig hohe Produktgite Uberpruft. Strenge
Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und wéhrend
der Endverpackung.

uvaferm® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Lallemand Inc.
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Fir weitere Informationen BZZDlI;
kontaktieren Sie uns per E-Mail 12-2016

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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