1528

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae
# 2868 - SELEKTION IFV - FRANKREICH

FUR AROMATISCHE UND FRISCHE SAUVIGNON BLANCS

Ej ANWENDUNG

Fermivin® TS28 unterstUtzt die Freisetzung von
Aromavorstufen und Thiolen (Buchsbaum, Ginster,
Cassis, Grapefruit). Sie ist daher sowohl fUr die
Herstellung von Standardweinen, als auch fur die
Herstellung von qualitativ hochwertigen Weinen
geeignet.

Fermivin TS28 steigert das Mouthfeel und frégt zu
einem idealen geschmacklichen Gleichgewicht bei.
Das neue Herstellungsverfahren fur diesen
Hefestamm hat die Gdarstérke deutlich erhdht und
ermdoglicht nun einen schnellen Garstart.

Durch eine ausgewogene Hefeerndhrung,

z.B. mit Natuferm® oder Maxaferm?®, kénnen

die Gdrbedingungen noch weiter verbessert

und das Aromapotential von Fermivin TS28 optimal
ausgeschopft werden.

&)  WISSENSCHAFT UND
Q& TECHNIK

Dank ihrer Cysteinlyase-Aktivitat bringt Fermivin
TS28 die rebsortentypischen Thiol-Aromen optimal
zur Geltung, besonders das 4AMMP
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? VERKOSTUNG

Frische WeiBweine mit Noten von Buchsbaum,
Cassis, Ginster und Feuerstein.

() EXPERTENMEINUNG

« Dieser Stamm liefert mir ein hervorragendes
Cassis-Aroma und ein bemerkenswertes Volumen.
Sehr elegant und modern! »

Ein Winzer aus der Steiermark, Osterreich.

2 ONOLOGISCHE
EIGENSCHAFTEN
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GARUNGSKINETIK

15-22 °C

Standard

Standard
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CHARAKTERISTIKA
$0,-Bildung <10 mg/!
Glycerin-Bildung 6-8gl
Produktion fliichtiger Séiure <0259/
Produktion von Acetaldehyd <35 mg/l
H,S-Bildung Mittel
Killer-Fakior Killer K2

r GESCHICHTE UND
PRODUKTENTWICKLUNG

Der Stamm 2868 wurde vom IFV (Institut Francais
de la Vigne et du Vin) im Loire-Tal (Muscadet -
Frankreich) selektfioniert und validiert.

5" DOSAGE UND VERPACKUNG

Fermivin 1528 enthdilt mehr als 10 Milliarden
getrocknete Hefezellen pro Gramm.

Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 500 g und 10 kg.
Dicht verschlossen in der Originalverpackung,
kuhl (6 bis 15 °C) und tfrocken lagern.
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