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KOMBI-HEFENAHRSALZ ZUR UNTERSTUTZUNG

DER GARUNG

Oft kann eine Hefe ihre Wirkung im Most aufgrund von Néhrstoffmangel und der Gegenwart von Hefehemmstoffen (Alkohol, H,S,
kurzkettige, gesattigte Fettsduren, Essigsaure, SO,) nicht optimal entfalten. Das Zusammentreffen dieser Faktoren (Gegenwart
von Hefehemmstoffen, Nahrstoffmangel..) und das Auftreten technischer Probleme, wie z. B. starke Temperaturschwankungen,
resultieren in einer riickldufigen Leistungsfahigkeit der Hefe und einer Abnahme der Garaktivitét. Die Verwendung von MAXAFERM®
stellt die notwendigen Bedingungen fiir einen optimalen Garverlauf sicher und ermdglicht so eine umfassende Realisierung des

Qualitdtspotentials ihres Mostes.

EIGENSCHAFTEN

m Stellt notwendige Nahrstoffe fiir das Hefewachstum zur Verfiigung.

m Verbessert die Alkoholtoleranz der Hefe.

m Beugt Garstdrungen vor.

m Verbessert die Lebensfahigkeit der Hefen gegen Ende der Gérung.

wm Ermdglicht einen vollstandigen Zuckerabbau.

m Schrankt die Produktion von unerwiinschten Nebenprodukten ein (HS, S0,, ..).
m Verbessert die Weinqualitdt.

ZUSAMMENSETZUNG UND REZEPTUR

m Inaktivierte Hefen 60%.
Diese stellen essentielle Elemente fiir den Hefestoffwechsel zur Verfiigung (Sterole,
Aminoséuren, langkettige, ungesattigte Fettséuren, etc.).
Sie binden Hefehemmstoffe (geséttigte Fettsduren, etc.).

w Ammoniumsalz: 39,96%.

m Thiamin: 0,04%.
Der ausgewogene Gehalt an organischem Stickstoff (Aminosduren, kleine Peptide)
und inorganischem Stickstoff in MAXAFERM® unterstiitzt das Hefewachstum und
den Hefestoffwechsel wahrend der Garung.

DOSAGE UND ANWENDUNG

= Empfohlene Dosage 20 bis 60 g/hl je nach Mostbedingungen.

= Gesetzlich zugelassene Hochstmenge (EU): 60 g/hl.

= Eine sequenzielle Zugabe von 20 g/hl zu Beginn der Garung (12-24 Std. nach Zugabe
der Hefe) und 20-40 g/hl zur Mitte der Gérung optimiert die Effizienz des Produkts.

= MAXAFERM® trégt zum Erfolg beim Garneustart bei.

Bitte beachten: 20 g/I MAXAFERM® setzen ca. 15 mg/I hefeverwertbaren
Stickstoff frei (davon 40% Organischen).

1. MAXAFERM® wird in der 10 fachen Menge Wasser oder Most aufgeldst und dem
Gargebinde zudosiert.

2. Fiir eine qute Verteilung durch Umpumpen mit Luft sorgen (In diesem Stadium
verwendet die Hefe den Sauerstoff, um Sterole zu synthetisieren).

VERPACKUNG UND LAGERUNG

m 1 kg PE-Schutzverpackung (mehrlagig, geruchsundurchldgssig und laminiert; verhindert
Produktkontamination wahrend der Lagerung).

w 10 kg PE-Schutzverpackung (mehrlagig, geruchsundurchldssig und laminiert).

w Kiihl und trocken lagern (5-15 °C).

DSM Produktrezepturen bestehen aus ausgewahlten Hefefraktionen. Die angewandte,
einzigartige und exklusive Trocknungstechnologie produziert Mikrogranulate, die nicht

é verklumpen. Nur ein paar Sekunden sind ndtig, um unsere Produkte in Fliissigkeit
aufzuldsen. Diese Eigenschaft ermdglicht eine einfache, zeitsparende Anwendung und
eine homogene Mischung.

Fiir die Richtigkeit der hier angegebenen Informationen wurde gropte Sorgfalt verwandt. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben und
Informationen sind jedoch rechtlich nicht verbindlich und stellen keinerlei Garantie irgendwelcher Art dar in Bezug auf ihre Genauigkeit,
Gilltigkeit oder Vollstandigkeit oder die Nichtverletzung des Urheberrechtes Dritter. Da die spezifischen Gebrauchs- und Anwendungsbedingungen
des Benutzers nicht unserer Kontrolle unterfiegen, geben wir keinerlei Zusicherung oder Gewahrleistung fiir mdglicherweise zu erzielende
Ergebnisse. Es obliegt dem Anwender, festzustellen, ob das Produkt fiir seine spezifischen Zwecke geeignet ist und ob der Einsatz unseres
Produktes fiir die von ihm beabsichtigt dung rechtlich ist.
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