Beverage Treatment Products

Reinvergarung
SIHA® WhiteArome

Aromahefe, Saccharomyces Cerevisiae

SIHA WhiteArome Hefe ist eine neu selektionierte
Reinzuchthefe mit besonderer Aromenauspragung
bei Rebsorten wie Riesling, WeiRburgunder,
Grauburgunder, Gutedel und Muskat-Sorten.

Die spezifischen Vorzige von SIHA WhiteArome Hefe:

- Zuverlassiges Durchgéaren bei Gartemperaturen
von 18 — 20 °C

- Harmonische WeiBweine mit guter Fruchtaromatik
- Erhalt von rebsortentypischen Aromen

- Mittlerer Hefenahrstoffbedarf

Anwendung

Grundséatzlich sollten Moste und Maischen mdglichst
friihzeitig mit SIHA WhiteArome Hefe beimpft werden.
Langere Standzeiten begiinstigen die unkontrollierte
Vermehrung wilder Hefen und unerwiinschter
Bakterien.

Einsatzzweck

Anwendungsmenge g/hl

bei
normalen schwierigen
(18 — 20 °C)
Géarbedingungen
Traubenmost weif} 15-20 20-30
Traubenmaische weifd 20-25 25-30

Diese Dosagemengen sind Richtwerte und sollten den
individuellen Bedingungen (Gesundheit des Leseguts,
hefeverfugbaren Nahrstoffen usw.) angepasst werden.

Der Gérbereich liegt zwischen 17 — 25 °C. Die opti-
male Gartemperatur liegt bei 18 — 20 °C.

SIHA WhiteArome Hefe in die 10fache Menge Most-
Wasser-Gemisch von 35 — 37 °C einruhren und nach
etwa 2 — 3 Stunden und erneutem Durchrihren zum
Most geben. Einmischen ist uberflissig, wenn der
Most auf den Hefeansatz gepumpt wird.

Der Zusatz von inaktiven Hefenahrstoffen wahrend der
Rehydrierung fordert die Bildung aktiver Hefezellen
und verhilft zu einer verbesserten Gérleistung der
Hefe. Weiterhin ist eine Dosage von 20 g/hl

SIHA PROFERM® Plus kombinierter Hefenahrstoff zu
empfehlen.

E-T-N

Powering Business Worldwide

Technisches Datenblatt

Produkteigenschaften

SIHA WhiteArome Hefe ist ein selektionierter Hefe-
stamm der Uiber eine ausgepréagte rebsortentypische
Aromenausbildung (h6here Alkohole und deren Ester)
bei Weil3weinen verfugt.

Der Hefestamm zeichnet sich durch eine geringe
Bildung von Garungsnebenprodukten, wie SO,
Acetalydehyd, Brenztraubenséaure und a-Ketoglutarat,
aus. SIHA WhiteArome Hefe unterdriickt uner-
wiinschte Wildhefen und Bakterien durch eine sehr
schnelle Angarung und Hefezell-Vermehrung.

SO;-Mengen bis zu 50 mg/l werden von der Hefe noch
toleriert.

SIHA WhiteArome Hefe kann bis zu 14 Vol.-% Alkohol
produzieren. Die praktische Alkoholausbeute betragt
ca. 47 % des zu vergarenden Zuckers. Je kg Zucker-
umsatz werden ca. 546 kJ (130 kcal) Warme freige-
setzt.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

SIHA WhiteArome Hefe wird unter Schutzgas in luft-
dichte Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Da die
Verpackung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit
leicht zu kontrollieren.

SIHA WhiteArome Hefe kann in unbeschadigter
Verpackung bei 4 — 10 °C vier Jahre gelagert werden.
Fur kurze Zeit kann die Lagerung auch bei 20 °C
erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.



Lieferformen

SIHA WhiteArome hat die Artikelnummer 93.085 und
wird in folgenden Verpackungseinheiten geliefert:

5009 Aluminium-Verbundfolie Blockpack
20 x500 g Aluminium-Verbundfolie Blockpack im
Karton

Gepriifte Qualitat

SIHA WhiteArome Hefe wird wahrend des Herstel-
lungsprozesses regelmaRig auf hohe Produktgite
Uberwacht.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wéahrend der Endverpackung.
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China
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kontaktieren Sie uns per E-Mail 12-2016

unter filtration@eaton.com oder

online unter eaton.com/filtration
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