VR3

Saccharomyces cerevisiae var. cerevisiae

# VRS - VALIDATION OENOBRANDS AUCH ALS ILR-HEFE ERHALTLICH

FUR AUSDRUCKSSTARKE, LAGERFAHIGE ROTWEINE

N esa ONOLOGISCHE
,Q ANWENDUNG £5°  EIGENSCHAFTEN

ALKOHOLRESISTENZ k

15,5% ‘
IL' Schnell 18-32 °C
GARUNGSKINETIK <@+ I @

Fermivin® VR5 wurde fUr den Ausbau von
ausdrucksstarken Rotweinen selektioniert, die Uber
l&ngere Zeit gelagert werden.

Sie unterstUtzt optimal die Extraktion von
Polyphenolen und stabilisiert diese Uber die Zeit.
Fermivin VR5 entwickelt Aromen von schwarzen
Johannisbeeren, Pflaumen und Sauerkirschen und
Gewlrznoten.

In Kombination mit dem Maischeenzym Gering @
Rapidase® Extra Fruit verbessert sie die 7
Farbextraktion und -stabilisierung durch die Bildung 7
von Pyranoanthocyanen.

NAHRSTOFFBEDARF @

) WISSENSCHAFT UND

s TECHNIK “ STOFFWECHSEL-

Ur die Richtigkeit der hier angegebenen
Informationen wurde gréBte Sorgfalt verwan
Die in diesem Dokument enthaltenen
Angaben und Informationel

. CHARAKTERISTIKA
Fermivin VRS tr&gt zur Extraktion der Polyphenole, zur
Bildung von Pyranoanthocanen und zur Freisetzung .
von Polysacchariden bei. Dies gibt den Weinen Gber S0,-Bildung <10 mg/l
die Lagerung hinweg eine stérkere Struktur und .
stabilere Farbe. Glycerin-Bildung 7-84g/
Produktion fllichfiger Scure <0,15¢/
82 74 Produktion von Acetaldehyd <20 mg/l
64 ; ;
H2S-Bildun Gerin
52 a1 45 53 g g
HCDC*-Akfivitéit 80%
Killer-Faktor Neutral

Fermivin Ref.1 Ref.2 Ref.3 Ref4 Ref.b Ref.6
VRS

Gesamtpolyphenole bei einem Carménere, der mit
Fermivin VRS vergoren wurde, verglichen mit sechs
Referenzstimmen (Talca - Chile).

? VERKOSTUNG

Tiefe und intensive Farbe, Aromen roter Frichte,
Aromen reifer Frichte, viel Volumen und Struktur.

() EXPERTENMEINUNG

« Die Aromen von schwarzen Johannisbeeren

und Pflaumen dominieren, wenn ich meinen

Syrah mit Fermivin VRS vergdre. Auch bei hohem
potentiellem Alkoholgehalt konnte ich nicht die
geringste Reduktionsnote feststellen. Der Wein besitzt
eine starke Farbintensitdt und ein angenehmes
Mundgefdhl. »

Ein Winzer aus Robertson, Stiidafrika.

* HCDC = Hydroxycinnamat Decarboxylase

GESCHICHTE UND
PRODUKTENTWICKLUNG

Der Stamm VR5 wurde im Burgund (Frankreich)
selektioniert und von OENOBRANDS validiert.

r

="' DOSAGE UND VERPACKUNG

Fermivin VR5 enthdlt mehr als 10 Milliarden
getrocknete Hefezellen pro Gramm.

Empfohlene Dosage: 20 g/hl.

Verpackung: Vakuumverpackt in 500 g und in 10 kg.
Dicht verschlossen in der Originalverpackung,

kuhl (6 bis 15 °C) und trocken lagern.

Fermivin VR5 In-Line Ready:

Empfohlene Dosage: 30 g/hl

Verpackung: Vakuumverpackungen von 10 kg.

OENOBRANDS SAS

Parc Agropolis Il - Bat 5
2196 Boulevard de la Lironde

CS 34603 - 34397 Montpellier Cedex 5 - FRANCE

RCS Montpellier - SIREN 521 285 304

info@oenobrands.com
www.oenobrands.com

AGENCE REBELLE -© oenobrands - 04/2016


Rectangle




