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oriCEL TX 
hochvoluminöse Filterzellulose Art.-Nr. F531 

 
 
Produktbeschreibung 

oriCEL TX ist eine langfaserige, 
hochvoluminöse Filterzellulose, deren 
anwendungstechnischen Eigenschaften 
speziell auf die Anforderungen der 
Getränkefiltration abgestimmt sind. Die Faser 
bewirkt eine Drainage im Filterkuchen und 
sorgt für eine hohe Filterkuchenelastizität. 
Diese spezielle Zellulosefaser ist physiologisch 
unbedenklich und ist gemäß EU-VO 2019-934, 
Anhang I, Tabelle 1 als önologisches Verfahren 
zugelassen.  

 

Ökologie 

oriCEL TX ist gemäß EU-VO 889/2008 Anhang 
VIIIa für die Verarbeitung ökologisch 
hergestellter Produkte zugelassen. 

 

Anwendung und Wirkungsweise 

Die Filterzellulose-Type oriCEL TX wird als 
Presshilfe und als Filterhilfsmittel eingesetzt.   

Durch die besonderen Eigenschaften dieser 
Faser hinsichtlich einer besonders hohen 
Drainagewirkung und Elastizitätswirkung im 
Filterkuchen, wird die Produkt-Type bevorzugt 
bei folgenden Anwendungen eingesetzt: 

1. Als Presshilfe in Traubenmaischen bei 
schwer pressbarem Lesegut, oder in 
Fruchtpürees zur Verbesserung der 
inneren Struktur der Maische. oriCEL 
TX bildet beim Pressvorgang 
elastische Drainagekanäle aus und 
bewirkt einen verbesserten Abfluss 
des Presssaftes. Durch die 
Verwendung wird die Pressdauer 
verkürzt und die Produktausbeute 
erhöht. 

2. Bei der Verarbeitung von kleinen 
Mengen Mosttrub (aus der 
Sedimentation oder Flotation), 
Entsäuerungstrub oder Schönungstrub 
in Kombination mit dem oriBAG-
Filterbeutel. Die hochvoluminöse 
Zellulosefaser bewirkt einen gut 
strukturierten und stabilen 

Filterkuchenaufbau und erhöht die 
Klärwirkung. 

 

3. Beim Pressen spezieller Trauben-
maischen der Qualitätsstufen 
Beerenauslese und Trockenbeeren-
auslese und bei der Bereitung von 
Eiswein in Kombination mit dem 
oriBAG-Filterbeutel – unter dem 
Aspekt „Pressen + Klären in einem 
Schritt“. Eine detaillierte Beschreibung 
dieser besonderen Anwendung steht 
bei Keller zur Verfügung. 

 

Hinweise zur Lagerung 

oriCEL TX ist an einem trockenen, gut 
belüfteten Ort zu lagern. Da es auf Grund 
seiner spezifischen Oberflächenstruktur 
Gerüche leicht adsorbiert und diese 
möglicherweise an das Getränk abgibt, muss 
das Filterhilfsmittel an einem geruchsneutralen 
Ort gelagert werden. 

Verkaufseinheiten 

 20 kg Sack 
 
 480 kg Palette 
 24 Sack Palette 


