Beverage Treatment Products

Reinvergarung
LALVIN® MSB™ YSEO

Saccharomyces Cerevisiae

Die LALVIN MSB YSEO Hefe ist fur
WeiBweinmaischen und Weillweinmoste von
Trauben aus Sauvignon Blanc oder anderen
thiolhaltigen Rebsorten geeignet. Die Hefe wurde
aus einem Lallemand Forschungsprojekt in
Marlborough (Neuseeland) selektioniert. Das
Selektionsziel war eine gute Garsicherheit mit
einhergehender Freisetzung thiolischer
Aromastoffe.

Die spezifischen Vorziige von LALVIN MSB YSEO
Hefe:

- Hohe Freisetzung thiolhaltiger Aromastoffe

- Optimale Gartemperatur (> 14 °C)

- Mittlerer Nahrstoffbedarf

- Geringe SO2-Bildung

Anwendung

Grundsétzlich sollten die Moste mdglichst friihzeitig
mit der LALVIN MSB YSEO Hefe beimpft werden.
Langere Standzeiten begiinstigen die unkontrollierte
Vermehrung wilder Hefen und unerwiinschter
Bakterien. Mit den in der Tabelle aufgefiihrten
Dosierungen werden Garprobleme zuverlassig
verhindert.

Einsatzzweck Anwendungsmengen in

g/hl unter

normalen schwierigen

Garbedingungen

Traubenmost 20 -40 25 —-45

Die genannten Mengen sind Richtwerte. Sie sollten
den individuellen Bedingungen je nach Gesundheit
des Leseguts, der Temperatur, der GebindegroRRe
usw. angepasst werden. Bei gro3en Gebinden sollte
fur ausreichende Kiihlung gesorgt sein.
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Technisches Datenblatt

Die LALVIN MSB YSEO Hefe wird am Besten in die
5 — 10fache Menge Wasser mit einer Temperatur
von ca. 37 °C eingeriihrt und nach etwa 20 Minuten
sowie nach erneutem Durchrihren dem Most
beigegeben. Eventuell ist eine zusatzliche
Anpassung der Temperatur durch Zugabe von Most
in das Rehydrierungsgefal erforderlich. Die
maximale Temperaturdifferenz zwischen Hefeansatz
und beimpfenden Tank sollte zwischen 8 und 10 °C
betragen.

Die optimale Gartemperatur sollte bei 16 — 20 °C
liegen. Die Starttemperatur sollte mindestens 14 °C
betragen, wenn der Most mit LALVIN MSB YSEO
Hefe versetzt wird.

Die Zugabe von LALVIN GO-FERM Protect
Evolution Hefenahrstoff zur Rehydierung und

600 mg SIHA® Vitamin B1 Hefenahrstoff auf 1.000 |
Wein erbringt noch glinstigere Vermehrungs-, Gar-
und Stoffwechselbedingungen. Zur Unterstiitzung
schwieriger WeiRweinmaischen und
WeilRweinmosten wird eine Zugabe von zusatzlich
30 g/hl SIHA PROFERM® Fit kombinierter
Hefenahrstoff oder 20 g/hl Stimula Sauvignon
Blanc™ Hefenahrstoff empfohlen.

Produkteigenschaften

Durch die Selektionsarbeit ist es gelungen, dass
eine sehr gute Freisetzung thiolischer Aromen durch
die LALVIN MSB YSEO Hefe erreicht wird. Eine
konstante Auspragung der Sortentypizitat wurde von
Onologen in Neuseeland bestétigt. Die gute
Freisetzung der fruchtigen Thio-Verbindungen ergibt
harmonische Weine.

Eine weitere Eigenschaft des Hefestammes ist die
Alkoholtoleranz bis 14,5 Vol.-%. Die LALVIN MSB
YSEO Hefe zeichnet sich durch eine geringe H2S-
Bildung aus.

Um eine gute Géraktivitat zu erreichen ist es wichtig,
dass der Hefestamm optimal mit hefeverfligbaren
Nahrstoffen versorgt wird. Dies ist sowohl wéhrend
der Rehydrierung durch inaktive Hefen&hrstoffe
sowie wéhrend des Verlaufes der alkoholischen
Garung mit Hefeautolysaten mdaglich.



Sicherheit

Lieferinformationen

Bei bestimmungsgemalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen Wirkungen
bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.

Lagerung

LALVIN MSB YSEO Hefe hat die Artikelnummer
93.389 und wird in folgenden Verpackungseinheiten
geliefert:

5009 Aluminium-Verbundfolie Blockpack
20 x500g Aluminium-Verbundfolie Blockpack im
Karton

Geprifte Qualitat

LALVIN MSB YSEO Hefe wird unter Schutzgas in
luftdichte Aluminium-Mehrschichtfolie verpackt. Da die
Verpackung unter Vakuum steht, ist die Unversehrtheit
leicht zu kontrollieren.

LALVIN MSB YSEO Hefe kann in unbeschéadigter
Verpackung vier Jahre gelagert werden. Fiur kurze Zeit
kann die Lagerung auch bei 20 °C erfolgen.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.
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LALVIN MSB YSEO Hefe wird wéhrend des
Herstellungsprozesses laufend auf gleichmaRig hohe
Produktgiite Gberwacht. Strenge Kontrollen erfolgen
unmittelbar vor und wéhrend der Endverpackung.

Die jeweilige nationale Gesetzgebung ist zu
beachten.

LALVIN® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Lallemand Inc.

Fur weitere Informationen DE
. ) . B22.115
kontaktieren Sie uns per E-Mail 06-2019

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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