Beverage Treatment Products

Hefenahrstoff — Weil3weinbereitung
OPTIWhite®

Technisches Datenblatt

Inaktivierte Hefen mit hohem antioxidativem Potenzial fir

die WeilRweinbereitung

OPTIWhite Hefen&ahrstoff ist ein 100 % biologischer
Nahrstoff, der aus speziellen oenologischen Hefen
gewonnen wird. Fur die Anzucht und das
Wachstum wurden selektionierte Hefestdmme
verwendet. Diese Hefestamme sind mit sehr hohen
Konzentrationen an antioxidativen Peptiden
angereichert, so dass OPTIWhite Hefenahrstoff ein
hohes MaR an antioxidativem Potenzial enthalt.

OPTIWhite Hefenahrstoff sind nattirlich inaktivierte
Hefen, die fir

- mehr Komplexitéat und Geschmacksfille,
- Frische und Eleganz sowie zur
- Farbstabilisierung

in der Weil3weinbereitung eingesetzt werden.

Produkteigenschaften und Anwendung

Die Zugabe inaktivierter Hefezellen (Proteinen) zum
WeiBweinmost zu Beginn der alkoholischen Garung
erhohte das antioxidative Potenzial wahrend der
alkoholischen Garung.
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Anwendung

Einsatzzweck Anwendungsmenge (g/hl)

normale schwierige

Bedingungen

Weillwein 30 40

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméalRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

OPTIWhite Hefenahrstoff ist in PE-Beuteln abgepackt.
Die Verpackung steht nicht unter Vakuum.

OPTIWhite Hefenahrstoff kann in unbeschadigter
Verpackung bei 15 — 20 °C vier Jahre gelagert werden.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferformen

OPTIWhite hat die Artikelnummer 96.090 und wird in
folgenden Verpackungen geliefert:

1,0 kg PE-Beutel
10x 1,0 kg PE-Beutel im Karton
2,5kg PE-Beutel
4x25kg PE-Beutel im Karton

Geprufte Qualitat

OPTIWhite Hefen&dhrstoff wird von Lallemand Inc.
produziert und wahrend des Herstellungsprozesses
regelmafig auf gleichméafig hohe Produktgite
Uberpruft. Strenge Kontrollen erfolgen ferner
unmittelbar vor und wéhrend der Endverpackung.

OPTIWhite® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Lallemand Inc.
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Nordamerika
44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Gebiihrenfrei: 800 656-3344
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Tel: +1 732 212-4700
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53947 Nettersheim, Deutschland

Tel: +49 2486 809-0
Friedensstralle 41

68804 AltluBheim, Deutschland
Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24

55450 Langenlonsheim, Deutschland

Tel: +49 6704 204-0

China

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

Tel: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

Brasilien
Rua Clark, 2061 - Macuco
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Tel: +55 11 3616-8400
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