Beverage Treatment Products

Biologischer Saureabbau
VINIFLORA® CiNe

Oenococcus oeni

VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien sind eine
tiefgefrorene, konzentrierte
Milchséurebakterienkultur zum biologischen
Abbau von Apfelsaure zu Milchséure ohne
Diacetylbildung. Die neue Oenococcus oeni-Kultur
baut nicht die natirlich im Traubenmost/Wein
vorkommende Zitronensaure zu Diacetyl,
Essigsaure und 2,3-Butandiol ab. Die Weine
werden harmonischer, milder und
rebsortentypisch ohne sensorische
Uberlagerungen durch eine Diacetlynote.

Die spezifischen Vorzige von VINIFLORA CiNe
Milchs&aurebakterien:

- Keine Diacetyl- und Essigséure-Bildung aus dem
Zitronensaureabbau

- Reintbnige, rebsortentypische Weine

- Kontrollierter, schneller Abbau der Apfelsaure in
Milchsaure

Anwendung und Dosage

VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien sind in
Packungen fur 25 hl Weinbeimpfungsmenge erhéltlich.
Der Packungsinhalt entspricht somit einer Beimpfungs-
menge flr 2.500 | Wein. Sie sollte nicht unterschritten
oder verandert werden. VINIFLORA CiNe Milchsaure-
bakterien sollten nach Abschluss der alkoholischen
Garung (Restzuckerkonzentration < 10 g/l) zugesetzt
werden. VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien sind
eine Direktbeimpfungskultur, d. h. der Packungsinhalt
kann direkt dem Tank/Gebinde zugegeben werden.
Die Gebinde sind wahrend des Biologischen
Saureabbaus spundvoll zu fillen, so dass kein
Sauerstoff im Gebinde vorhanden ist.

Produkteigenschaften

VINIFLORA CiNe Milchséaurebakterien sind ein hoch-
reines Konzentrat aus Oenococcus oeni-Zellen. Es ist
eine neuartige Selektion eines Oenococcus Oeni-
Stamms fur die Weinbreitung, die kein Diacetyl bilden
kann. VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien
verstoffwechseln gezielt NICHT die Zitronensaure, so
dass kein Diacetyl und folglich auch nicht die weiteren
Stoffwechselprodukte gebildet werden kénnen. Die
Bildung von fliichtiger S&aure ist wahrend des
Biologischen Saureabbaus reduziert.
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Technisches Datenblatt

Weiterhin bildet der Milchsaurebakterienstamm keine
Amine aus den Aminosauren Histidin, Tyrosin,
Ornithin, Lysin und Phenylalanin.

Wichtige Hinweise

Die Verpackung von VINIFLORA CiNe Milchsaure-
bakterien darf erst unmittelbar vor dem Einsatz ge-
offnet werden. Im geéffneten Zustand erfolgt innerhalb
von Minuten eine Schadigung der Zellen. Die ideale
Beimpfungstemperatur betragt 18 — 22 °C. Die
abzubauenden Jungweine sollten ungeschwefelt oder
max. 20 mg/l freie SO, bzw. max. 40 mg/l gesamte
SO; enthalten. Der Alkoholgehalt darf nicht tber

14,5 Vol.-% und der pH-Wert nicht unter 3,2 liegen.

Besonders wichtig ist, dass die genannten Faktoren in
Synergie wirken. Wenn der Wein beinahe die Grenzen
von zwei oder mehreren Faktoren erreicht hat, kann
der Biologische Saureabbau verzdgert werden oder
sogar unmdglich sein. Andererseits kann die Kultur
auch extreme Werte eines Hemmstoffs tolerieren,
wenn der Wein sonst giinstig fiir den Biologischen
S&ureabbau ist.

Gewdhnlich setzt der Biologische Saureabbau nach
2 — 3 Tagen ein; Abhangig von den &uf3eren Bedin-
gungen ist der Sdureabbau nach ca. 1 — 2 Wochen
abgeschlossen.

Da VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien nicht die
Zitronensaure angreifen ist nach Abschluss des
Biologischen Séaureabbaus keine laktische Note,
verursacht durch Diacetyl, erkennbar.

Sicherheit

Bei bestimmungsgeméaRem Gebrauch und fachge-
rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit enthehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kénnen.



Lagerung Geprifte Qualitat

VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien sind gas- und VINIFLORA CiNe Milchsaurebakterien entsprechen
wasserdicht in Aluminium-Verbundfolie verpackt. Die allen einschlagigen gesetzlichen Vorschriften zur
Langzeitlagerung muss bei -18 °C erfolgen. Unter Weinherstellung und werden wahrend des

diesen Bedingungen ist das Produkt 24 Monate ohne Herstellungsprozesses regelméfRig auf gleichménig
Aktivitatsverlust haltbar. Bis zur Anwendung sollte es hohe Produktgute uberprift.

unter den genannten Bedingungen aufbewahrt
werden. Eine Temperaturanpassung an den Wein ist
nicht erforderlich.

Temperaturen Uber 30 °C schadigen die Milchsaure-
bakterien und sind daher unbedingt zu vermeiden!

Lieferformen

Far

25 hIWein: Packung (Aluminium-Verbundfolie)
- Artikelnummer 93.458.905
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Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wahrend der Endverpackung.

VINIFLORA® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Chr. Hansen A/S.

Fur weitere Informationen DE
. ) . B36474
kontaktieren Sie uns per E-Mail 122016

unter filtration@eaton.com oder
online unter eaton.com/filtration
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