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Pektolytisches, oenologisches Enzym, fliissig, Cinnamyl-Esterase-frei

Art.-Nr. G 260

Produktbeschreibung

SEPAZYM® ROT ist ein cinnamylestrasefreies,
fliussiges,  pektolytisches  Enzympréaparat.
SEPAZYM® ROT ist nach EU-VO 606/2009,
Anhang IA fir die Weinbereitung zugelassen.

Okologischer Weinbau

SEPAZYM® ROT ist gemafl EU-VO 889/2008
Anhang Vllla fir den Ausbau von Biowein
zugelassen.

Anwendung

Maischevergirung

Zugabe: zur Maische nach dem
Entrappen und Mahlen

Bedarf: ca. 4ml SEPAZYM® ROT je
100kg Maische

Temperatur:  ca. 15° - 30°C

Einwirkzeit: ca.2-6 Tage

Erhitzung von Rotmaische

Zugabe: nach der Maischeerhitzung &
Ruckkihlung auf ca. 50°C

Bedarf: ca. 8ml SEPAZYM® ROT je
100kg Maische

Temperatur:  max. 55°C

Einwirkzeit: ca. 30 Minuten

Maischebehandlung von Bukettsorten

Zugabe: zur Maische nach dem
Entrappen und Mahlen
Bedarf: ca. 8ml SEPAZYM® ROT
je 100kgMaische
Temperatur: ca. 15° - 20°C
Einwirkzeit: ca. 2 Stunden

SEPAZYM® ROT zeichnet sich durch leichte
Handhabung und gute Dosierbarkeit aus.
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Wirkungsweise

SEPAZYM® ROT fordert eine hohe Farbstoff-
ausbeute. Die besten Ergebnisse werden bei
Temperaturen von 45-55°C erzielt, wobei
jedoch die jeweilige Maischeverarbeitungs-
technologie zu beriicksichtigen ist.
SEPAZYM® ROT ist frei von Cinnamyl-
esterasen, die zu Off flavours fihren, die den
fruchtigen und sortentypischen Geschmack
und Geruch Uberdecken.

Hinweise zur Lagerung

Zur Vermeidung von Wirksamkeitsverlusten
ist SEPAZYM® ROT kihl zu lagern.

Verkaufseinheiten
1kg; 12 x 1kg (Originalkarton)
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Erfolg durch optimale
Getrinkebebhandlung



