Beverage Treatment Products

Hefen&hrstoff
GLUTASTAR™

Technisches Datenblatt

Hefenahrstoff zum Schutz vor Oxidation bei Weif3- und Roséweinen

GLUTASTAR Hefenéhrstoff ist ein neuartiger
Hefen&dhrstoff bestehend aus 100 % spezifisch
inaktivierten Hefen angereichert mit Glutathion. Die
Entwicklung von GLUTASTAR ist in Zusammenarbeit
mit der Universitat in Dijon (Frankreich) und Lallemand
Inc. erfolgt. Die Kombination des ausgewéhlten
Hefestammes mit einem optimierten Produktions-
prozess verhilft einen sehr hohen Gehalt an
reduziertem Glutathion fir das Produkt und somit
einen optimalen Schutz fir Oxidation bei Weif3- und
Roséweinen zu erreichen.

Die spezifischen Vorteile von GLUTASTAR Hefenahrstoff:
- Hoher Schutz vor Oxidation

- Forderung und Stabilisierung von Aromavorstufen
flichtiger Thiole (4-MMP, 3-MH)

- Langzeitschutz vor Oxidation besonders bei Roséwei-
nen

Anwendung und Dosage

Einsatzzweck Empfohlene Dosage in g/hl

unter normalen Bedingungen

Hefenahrstoff 20 - 40

GLUTASTAR Hefenahrstoff in das 10fache des Gewichtes
in Wasser oder Most einrlihren.

Der optimale Zugabezeitpunkt liegt vor Beginn der al-
koholischen Garung. Dadurch kann eine optimale Auf-
nahme von Aromavorstufen fliichtiger Thiole gewéahrleistet
werden.

GLUTASTAR Hefenéhrstoff ersetzt nicht zu 100% be-
wéhrte Hefenahrstoffe, sondern ergénzt ihre positiven Ei-
genschaften.
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Produkteigenschaften

GLUTASTAR Hefenahrstoff verhilft das Weine effektiv
gegen oxidative Prozesse geschiitzt sind. Die Brau-
nungsreaktionen sowie Oxidationen von Aromavorstu-
fen werden reduziert und die Fruchtigkeit der Weine
hervorgehoben.

In der nachfolgenden Abbildung 1 ist die Steigerung
der Konzentration von Glutathion tber die gesamte al-
koholische Garung und wahrend der Lagerung abge-
bildet.

m Kontrolle p GLUTASTAR — Zugabe
vor der Garung

Abb.1: Glutathion Gehalt nach Zugabe von 30 g/hl
GLUTASTAR vor der alkoholischen Géarung, Sauvig-
non Blanc 2018

Hinweis

GLUTASTAR Hefenahrstoff beglinstigt durch seine
hochspezifische Zusammensetzung den Erhalt der
Aromavorstufen von fllichtigen Thiolen und férdert
somit die Bildung von 4-MMP und 3-MH.

Es ist darauf hinzuweisen, dass das Vorhandensein
von Vorstufen bedingt durch die Rebsorte und die ge-
nerelle Auspragung des individuellen Hefestamms Vor-
stufen umzusetzen, einen signifikanten Einfluss auf
das Endresultat besitzt.




Sicherheit

Bei bestimmungsgemaRem Gebrauch und fachgerechter
Verarbeitung sind keine nachteiligen Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte dem
Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit aktuell
auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

GLUTASTAR Hefenahrstoff ist in Aluminium Verbund-
Beuteln abgepackt. Die Verpackung steht nicht unter
Vakuum.

GLUTASTAR Hefenéahrstoff kann in unbeschadigter
Verpackung bei Raumtemperatur (max. 25 °C) vier Jahre
gelagert werden. Anbruchpackungen sind umgehend
aufzubrauchen.

Lieferformen

GLUTASTAR Hefenahrstoff hat die Artikelnummer
96.110 und wird in

1,0 kg Aluminium Verbund-Beutel
10x1,0kg Aluminium-Beutel im Karton

geliefert.

Gepriifte Qualitat

GLUTASTAR Hefenéhrstoff wird von Lallemand lau-
fend wahrend des Herstellungsprozesses auf gleich-
manRig hohe Produktgiite Uberwacht.

Strenge Kontrollen erfolgen unmittelbar vor und wéh-
rend der Endverpackung.
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