Beverage Treatment Products

Hefenahrstoff — Rehydrierung

LALVIN GO-FERM™ STEROL FLASH™

Technisches Datenblatt

Zur Rehydrierung von Trockenreinzuchthefen

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff
wurde speziell fiir die Rehydrierung von Wein-
hefen entwickelt. Der Hefendhrstoff besteht aus
Hefeautolysaten, angereichert mit Egosterol in
einer speziellen Mikrogranulatform.

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff
lost sich schnell auf, so dass die Weinhefen ab
einer Rehydrierungstemperatur von 15 °C zuge-
geben werden kénnen.

Die spezifischen Vorzige von LALVIN GO-FERM
STEROL FLASH-Hefenahrstoff:

- Rehydrierung bei Temperaturen von > 15 °C

- Kein Erwarmen der Rehydrierungslésung auf
35 °C erforderlich

- Sichere Endvergéarung durch hohe Anzahl an
lebenden Hefezellen am Ende der alkoholischen
Garung

- Erleichtert die Einbindung von Sterolen in die
Hefezellen

- Schnelle und einfache Loslichkeit

- Sichere Fermentation bei hoher Aromabildung

Anwendung

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff in
Wasser ab 15 °C auflésen anschlieRend die Rein-
zuchthefe fur 15 Minuten rehydrieren. Das
Hefe/Wasser-Gemisch kann direkt in den zu
beimpfenden Most-/Maische-Tank gegeben werden
(siehe Abbildung 1).

Einsatzzweck Anwendungsmenge
normale schwierige
Bedingungen
Rehydrierung 25 g/hl 30 g/hl
Bei steckengebliebenen ), g/hl 40 g/hl
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Applikationsschema:
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Wasser: > 15 °C Zu beimpfender
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Abb. 1: Rehydrierung von Weinhefen

Produkteigenschaften

Durch die Anwendung von LALVIN GO-FERM
STEROL FLASH-Hefenahrstoff wahrend der
Rehydrierung werden die Hefezellen stabilisiert. Das
fuhrt zu einer sicheren und reintdnigen Vergarung.

Die neuartige innovative Produktformulierung ermdg-
licht es, die Rehydrierung bei Temperaturen ab 15 °C
durchzufiihren. Ein Erwarmen des Wassers bzw.
Most/Wasser-Gemischs ist nicht erforderlich.

Die Rebsorten charakteristischen Aromen werden
durch die mit LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-
Hefenahrstoff rehydrierten Hefezellen erhalten und
geschutzt.

Die Zellvitalitat und Zellviabilitat wird besonders bei der
Zellvermehrung ab der 5. Generation stabilisiert, so
dass eine hohere Lebendzellzahl bis zum Ende der
alkoholischen Garung erreicht wird.
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Klassische Rehydrierung Rehydierung mit LALVIN GO-FERM
(20 Minuten bei 37 °C) STEROL FLASH (15 Minuten bei 15 °C)

Abb. 2: Garversuch Rebsorte Merlot, Stidfrankreich
Ausgangszucker: 230 g/l, FAN: 138 mg/I,
Gartemperatur: 24 °C



Sicherheit

Gepriifte Qualitat

Bei bestimmungsgemalem Gebrauch und fachge-

rechter Verarbeitung sind keine nachteiligen
Wirkungen bekannt.

Weitere Angaben zur Sicherheit entnehmen Sie bitte
dem Sicherheitsdatenblatt, welches Sie sich jederzeit
aktuell auf unserer Homepage herunterladen kdnnen.

Lagerung

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff
wird von Lallemand Inc. produziert und wahrend des
Herstellungsprozesses regelmafig auf gleichmafig

hohe Produktglte Uberpriift.

Strenge Kontrollen erfolgen ferner unmittelbar vor und
wahrend der Endverpackung.

LALVIN® ist eine eingetragene Handelsmarke von
Lallemand Inc.

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff
kann in unbeschadigter Verpackung bei Raum-

temperatur (max. 25 °C) vier Jahre gelagert werden.

Anbruchpackungen sind umgehend aufzubrauchen.

Lieferformen

LALVIN GO-FERM STEROL FLASH-Hefenahrstoff
hat die Artikelnummer 96.083 und wird in folgenden

Verpackungseinheiten geliefert:

2,5kg PE-Beutel
4x25kg PE-Beutel im Karton
10 kg Karton
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Fiir weitere Informationen
kontaktieren Sie uns per E-Mail unter
filtration@eaton.com oder online
unter www.eaton.com/filtration
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